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DODATKOWO

PROPONUJEMY

83  Zaslubiny (na tarasie, w ogrodzie, na molo)
« Dekoracje kwiatowe w sali
« Bukiet dla Panny Mlodej i butonierki
« Tort $lubny
EB + Powitanie lampka wina musujgcego
» Finger foods
- Stoly tematyczne (wiejski, morski)
« Stodki stot
» Fontanne czekoladowg
83 « Uroczyste serwowanie tortu
« Roll Bar piwny
» Ztote i srebrne podtalerze
» Podswietlany napis LOVE

83 « Tablice gosci
« Drogowskaz weselny




PAKIETY WESELNE
Pakiet Dworski Pakiet Krolewski
« Powitanie chlebem i solg « Powitanie chlebem i solg
« Obiad weselny 3 daniowy « Serwowany obiad weselny 4
« Bufet 7 zimnych przekasek daniowy
« Gorgca kolacja w bufecie « Bufet 10 zimnych przekasek
- 5 pozycji « Goraca kolacja w bufecie - 5
« Ciasta domowe w bufecie pozycji
« Gorgca zupa serwowana
+ Ciasta domowe w bufecie
Ceny: Ceny:
1.09-30.09 350 7} 1.09-30.09 410 zt
czwartki: 300 z} czwartki: 370 zt
1.10.-30.04 320 z} 1.10.-30.04 370 zt
czwartki: 290 zi czwartki: 340 zt
1.05-31.05 350 z} 1.05-31.05 410 zi
czwartki: 300 z} czwartki: 370 zt
1.06-31.08 390 zi 1.06-31.08 450 zt
czwartki: 350 z} czwartki: 400 zi



PAKIET DWORSKI

1. Zupa (1 do wyboru):
a. Bulion z kluseczkami
b. Krem z pomidoréw z grzanka ziolowa
c. Krem z warzyw bialych

2. Danie glowne na platerachi:
De Volaille z mastem i pietruszka
Kotlet schabowy panierowany
Pieczen karkowa z sosem z czerwonego wina
Pieczone udka z kaczki
Kapusta czerwona zasmazana
Groszek z marchewka
Ziemniaki z wody z koperkiem
Ziemniaki opiekane
Suréwka z pora i bialej kapusty
Sosy

3. Deser (1 do wyboru):
a. Sernik dworski
b. Deser chia z sosem truskawkowym
c. Lody waniliowe z owocami sezonowymi
i sosem czekoladowym

4. Bufet zimnych przekasek:

Rolady (schab z musem z wedzonego boczku, rolada z kurczaka,

rolada z cukini z serkiem topionym)

Sledz marynowany podany z sosem francuskim na salacie lodowej §

Satatka grecka
Satatka gyros
Satatka jarzynowa

5. Goraca kolacja w bufecie:
Poledwiczka pieczona z sosem grzybowym
Piers z indyka w sosie pieczeniowo-miodowym
Dorsz w sosie estragonowym
Makaron penne w sosie arabiata

6. Gorgca zupa w kociotku (1 do wyboru):
a. Zurek
b. Zupa gulaszowa

7. Napoje bezalkoholowe bez limitu:
Soki (pomaranczowy, jabtkowy)
Woda w karafkach z cytryng
Kawa z ekspresu
Herbata

8. Ciasta domowe na potmiskach
(3 z podanych):
a.sernik z polewa czekoladowa
b.sernik z toffi i orzeszkami ziemnymi
c.sernik z brzoskwinia
d.jabtecznik z kruszonkg,
e.ciasto potkruche z wisniami,
f.ciasto potkruche ze Sliwka,
g.ciasto 3 bit,
h.ciasto malaga z wisniami i galaretka,




PAKIET KROLEWSKI

1. Przystawki (1 do wyboru):
a. Carpaccio wotowe z oliwg truflowa
b. Rolada z tososia z musem chrzanowym i endywig
i musem chrzanowym
c. Carpaccio z buraka
d. Potgeski

2. Zupa (1do wyboru):
a. Bulion z kluseczkami
b. Krem z zieloneqgo groszku z groszkiem ptysiowym
. Krem z biatych warzyw z oliwg paprykowg
d. Krem z grzybow z chipsem z parmezanu

3. Danie glowne serwowane na talerzach
(1do wyboru):

a. Pieczona piers z gesi w sosie zurawinowym
z gruszka, kluski slaskie, buraczki pieczone
w miodzie z cynamonem

b. Pieczone udko z kaczki w sosie wlasnym,
gnocci, puree jatlowcowe z bekonem, jabtka

Z zurawing

. Losos z sosem koperkowym, ziemniaki

puree, surowka z kiszonej kapusty

d. Poledwiczka wieprzowa na sosie z zielonego
pieprzu, ziemniaki opiekane, suréwka
z czerwonej kapusty

4. Deser (1 do wyboru):
a. Sernik patacowy
b. Pudding chia na ciastkach z sosem
z owocow sezonowych
. Lody waniliowe z owocami sezonowymi
i sosem czekoladowym
d. Truskawki w czekoladzie na szodonowym sosie

5. Bufet zimnych przekasek:
Rolady (schab z musem z wedzonego boczku, rolada z
kurczaka, rolada z cukinii z serkiem topionym)
Tymbaliki drobiowe
Tymbaliki z pstraga
Sledz w dwoch smakach
Safatka z grillowanym halloumi, granatem, prazonymi
ziarnami slonecznika
Satatka z kurczakiem, ryzem, ogorkiem konserwowym,
papryka swiezg i ananasem
Satatka jarzynowa
Satatka z pieczonym tososiem z prazonymi pestkami dyni
Z dresingiem limonkowo-cytrynowym

6. Goraca kolacja w bufecie:
Poledwiczka pieczona z sosem grzybowym
Piers z indyka w sosie pieczeniowo-miodowym
Makaron penne z sosem szpinakowym,
pomidorkami koktajlowymi i parmezanem
Dorsz w sosie estragonowym

7. Gorgca zupa serwowana /180ml + pasztecik:
Barszcz z pasztecikiem miesnym

8. Goraca zupa w kociotku (1 do wyboru)/
ok.100ml:

a. Zurek

b. Strogonow wotowy

9. Napoje bezalkoholowe bez limitu:
Soki (pomaranczowy, jabtkowy)
Woda w karafkach z cytryna
Kawa z ekspresu
Herbata

10. Ciasta domowe na potmiskach (3 z podanych)
150g:

a.sernik z polewa czekoladow3q

b.sernik z toffi i orzeszkami ziemnymi

c.sernik z brzoskwinig

d.jablecznik z kruszonka,

e.ciasto potkruche z wisniami,

f.ciasto potkruche ze sliwka,

g.ciasto 3 bit,

h.ciasto malaga z wisniami i galaretka,




DODATKOWO
PROPONUJEMY

Fingerfoods (4-5 szt./os) Fontanna czekoladowa:
- mini caprese - 3 kg owocow sezonowych
- ser plesniowy z winogronem - 10 kg czekolady
- schab po warszawsku na bagietce CENA: 4000 Zt
- marynowany tosos na pumperniklu
- hummus na bagietce All
cohole:
CENA: 40 zi/o0s. e
o ) - piwo 9 zi
Bufet wiejski (dla min. 30 os.) - piwo regionalne 12 z1

- keg piwa (30 1) - 500 zi

- wino stolowe — 40 zt

- wino pirosmani - 55 zt

- wino casal mendez - 55 zi

- wodka sobieski 0,5 - 50 zi

-wodka finlandia/ absolut 0,570 zi
- korkowe — 19 zi 0s. dorosla

- pasztet zamkowy (0,5 kg)

- smalec zamkowy i ogorki kiszone (0,5 kg)
- kietbasy i wedliny swojskie (3kg)

- Sledzie w smietanie (3kg)

- golonki pieczone na zimno z sosem
chrzanowym (2kg)

- smalec z fasoli

- marynaty zamkowe (1,5 kq)

- chleb wiejski ziemniaczany (2 szt.)
- sekacz

- zylc

CENA: 2100 zt

Bufet morski (dla min. 30 os.)

- krewetki w salsie (1 kg)
- Sledzie w Smietanie (3 kq)

- pstrag wedzony (1,5 kg)

- szaszlyk z tososiem wedzonym i ananasem (1,5 kg)
- szaszlyk z tososiem wedzonym ze sliwka (1,5 kg)

- §ledz w dwodch wersjach (1,5 kg)

- szprotki wedzone
- makrela wedzona
- bagietki

CENA: 3000 ZL
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TORTY

Torty artystyczne pietrowe

« malina z bialg czekolada

owoce lesne z lemon curd

czekolada-wisnia

pistacja z wanilig i truskawkami

mango-kokos

mokka (kawa-wisnie-pralina czekoladowa)
« czekolada-truskawka

32 zt/porcja + dekoracja

Torty pietrowe od 25 0s6b

Stodki stct

90 deserdw, 8 rodzajow, w tym jedno ciasto, obrus,
ozdobne tace i patery

« Maonoporcje mleczny mus z Oreo

« Monoporcje mango - marakuja

» Ptysie z kruszonkg orzech laskowy - wisnia

» Babeczki jogurtowe z konfitura brzoskwiniowg

i kremem twarozkowym.
« Tartaletki z solonym karmelem i czekolada.
« Bezy z lemon curd, kremem smietankowym i

owocami.
» Kremowy sernik nowojorski z polewg malinowa.
Cena: 2000 zt

Torty tradycyjne

« kinder bueno — jasny biszkopt ze $mietankowym kremem i odrobing toffi oraz nugatu
100g/26,00 zt

- smak nugatowy 100g/25,00 zi

- smak oreo na biszkopcie 100g/25,00 zi

» smak truskawkowy 100g/23,00 zt

+ smak czekoladowo-malinowy 100g/23,00z4
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Ceremonida Eclb‘lﬂbm + bialy dywan, insygnia urzednika, stol dla
Organizujemy ceremonie cywilne urzednika, 8 szt. krzeset w bialych pokrowcach
i humanistyczne zarowno w Patacu jak —1000 zt

i na fonie natury + tuk $lubny — drewniany z oswietleniem i

kwiatami — od 1500 zi
» dekoracje kwiatowe - indywidualna wycena
« dodatkowe krzesta — 15 zi za krzesto

Serwowanie tortu

Serwowanie tortu przy swietle mis z
ogniem/pochodni
- na tarasie/przed zamkiem/w ogrodzie/ -1000
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Maria Reimus - organizator uroczystosci E\S
h.® v

tel: 694 457 483
e-mail: event@zamekrzucewo.pl N




